Mise en bouche du moment

Entree froide

*Salade gourmande
(Foie gras de canard marbré a notre facon et filets de caille au miel et Macvin)

Entrees chaudes

*Ris de veau flambé au Marc du Jura
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*Cassolette d’escargots de Lavans les Saint Claude
aux morilles et saucisse de Morteau
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*Trou Jurassien
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*Poulet de Bresse aux morilles et vin Jaune

Légumes assortis
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*Plateau de fromages
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Fromage blanc a la creme et son coulis
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Dessert au choix

MENU PLAISIR 48 €
\(ayec 2 entrées : 1 froide et 1 chaude)—

MENU Petit PLAISIR 42 €

(avec 1 entrée : chaude ou_froide)
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eIeCtl ons = plats pi’éCédéS de * Prix nets hors boissons. Pour les allergenes, demandez nous.
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