Mise en bouche du moment

Entrees froides

*Terrine maison et jambon cru fumé du Chalam
ou
*Filets de truite du Jura en deux fagons

Entréees chaudes

*Langue de beeuf salée fumée
ou
*Duo d’asperges vertes et blanches

‘ ﬁ' (en feuilleté avec creme a la saucisse de Morteau)
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m Poisson du moment
ou
*Paleron de veau braise, jus aux trompettes et girolles
ou

*Faux filet de boeuf (origine France, race Charolaise),
compoté d’oignons au Trousseau

Légumes assortis
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*Plateau de fromages
ou .
Fromage blanc a la créme et son coulis
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Dessert au choix

(MENU SPECIALITES 31 €

(avec 1 entrée : chaude ou froide)

MENU GOURMAND 38 €

(avec 2 entrées : 1 froide et 1 chaude
mes

élections

du e rrOi r Prix nets hors boissons. Pour les allergenes, demandez nous.
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