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A LA CARTE EN ENTREE EN PLAT

(avec légumes assortis)

Crouton aux Morilles 25 €
Langue de beceuf salée fumée 14 € 18 €
Ris de veau flambés au Marc du Jura 16 € 23 €

Le poulet de Bresse a la creme, morilles et vin jaune 32 €

Omelette aux morilles 22 €
Paupiette de truite aux Morilles 24 €
Piece du boucher poélée 24 €
Piece du boucher aux morilles 30 €

LES SALADES EN ENTREE EN PLAT

(avec légumes assortis)
Salade végé 6 € 13 €
(salade, assortiment de légumes croquant...)

Salade riviere 7€ 15€
(salade, truite du Jura fumée et tartare de truite...)

Salade biquette 7€ 15 €
(salade, toast de fromage de chévre panné,
coppa fumée, noix ...)

Salade des Hautes Combes 7€ 15€
(salade, jambon cru fumé, langue de boeuf salée fumée,
bleu du Haut Jura chaud et froid...)

Hatel - Restaurant IQgiS
"] o Pré Flllet" [HOTELS

Route du Pré Fillet aux Molunes

39310 SEPTMONCEL - LES MOLUNES
Tél : 03.84.41.62.89
mail : accueil@hotel-leprefillet.com
site : www.hotel-leprefillet.com

Nous vous accueillons
du mercredi midi au dimanche midi

Le midi : de 12h a 13h15
Le soir: de 19h a 20h

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération.
Demandez-nous pour les allergenes. Voir I'ardoise pour origine des viandes
Prix nets hors boissons

LES MENUS DU JOUR

Ils ne sont pas servis le soir,
ni le samedi et dimanche ni les jours fériés

Menu du Jour « complet »
% de vin de table ou % litre d’eau

Entrée du jour
Plat du jour garni 21 €

Fromage et dessert
Café




